
 
 

  
 

MENU ENFANT 15 $ 
(jusqu’à 12 ans) 

 
Soupe 

--- 
Pizza au fromage 

ou 
Pâtes sauce bolognaise  

--- 
Brownie Maison 

 
 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

“Une cuisine simple et créative, 

des produits locaux, 

une ambiance festive et décontractée, 

c’est ça notre Bercail!” 

-Pierre Lortie, Chef exécutif 

 

 



 

 

 
Olives reines & Kalamata 4 

 

  
Saucissons de Charlevoix 6 

Mousse de saumon fumé maison 6 

 

 LES FROMAGES (50g)  
 
Migneron (Maison d’Affinage Maurice Dufour) 8  

Lait de vache pasteurisé, pâte semi-ferme 
Tomme d’Elles (Maison d’Affinage Maurice Dufour) 8 

Lait de vache et de brebis pasteurisés, pâte ferme 
Ciel de Charlevoix (Maison d’Affinage Maurice Dufour) 9 
Lait de vache, pâte semi-ferme persillée  
La Belle Brune (Fromagerie St-Fidèle)  8 
Lait de vache pasteurisé, fromage suisse affiné avec une bière 

extra-forte 
Demi Crottin de Fanny (Fromagerie de Charlevoix) 8 
Lait de chèvre, pâte semi ferme 

 LES ENTRÉES 
 
Potage du jour 8 
 
Salade verte et copeaux de légumes 8 
 
Salade César du Bercail         10 
 
Salade de betteraves 8/15 
Pacanes torréfiées, Déo Gratias, vinaigrette miel et moutarde                                  
 
Carpaccio de bœuf Highland    13/23 
Parmesan, vinaigrette Jerez, pignons rôtis 

 

 NOS PLANCHES 
 

Pêcheur 25 
Mousse de saumon fumé, crevettes nordiques et mayo épicée, 
saumon fumé, croûtons, fenouil mariné et roquette 

 
Fromager 25 
Ciel de Charlevoix, La Belle Brune et demi Crottin de Fanny, 
purée de fruits séchés, noix 

 

 

 
 

 

 

 

 
Si vous avez des allergies, parlez-nous en, 

c’est important.  

 

 

 

FOUR À PIZZA 10’’ Avec plus d’amour 
 
Pizza du jour…   17/ … 
Margarita… Avec du chèvre 17/20 
Sauce tomate, bocconcini, tomates fraîches, pesto, roquette 

Végétarienne… Avec des champignons 17/20 
Sauce tomate, mozzarella, épinards, artichauts, olives, 

poivrons grillés, huile de citron 

La Pépé… Jamais assez de pepperoni 17/20 
Sauce tomate, mozzarella, pepperoni charlevoisiens 

Toute garnie du Bercail… Avec du bacon 17/20 
Sauce tomate, mozzarella, pepperoni, champignons de Paris, 

oignons marinés, poivrons rôtis, oignons verts  

Trois fromages du coin… Avec du bleu 17/20 
Sauce tomate, mozzarella, Tomme d’Elles, 

Migneron, oignons verts  

La Rustique… Avec des épinards 17/20 
Sauce tomate, mozzarella, chorizo, rosette, 

pleurotes, oignons verts 

La Pêcheur… Deux fois plus de saumon  20/24 
Crème sûre à la fleur d’ail, mozzarella, épinards, 

oignons marinés, saumon fumé, câprons  

La Gaspésienne… Avec plus de crevettes nordiques 20/24 

Crème sûre à la fleur d’ail, mozzarella, huile de homard, roquette 

 

 

Aucune substitution d’ingrédient, s’il vous plaît 

 

 LES CONSISTANTS 
 
Salade César du Bercail… Avec du saumon fumé ou  

des crevettes nordiques 19/23 
Tomme d’Elles, bacon, croûtons 
 

Ravioli aux champignons 18 

Sauce vin rouge et lardons ou pesto basilic  

 

Cake de morue 19 
Céleri rémoulade, sauce tartare maison, roquette 
 
Sandwich à la viande fumée… Avec du fromage 

suisse 20/23 
Pain biologique aux graines de chanvre certifié terroir de 
Charlevoix, cornichons maison, moutarde, salade de chou 

 
Panini au saumon fumé maison 19 

Bocconcini, caviar d’aubergine, pesto, salade verte 
 

Lasagne de Bœuf Highland 19 
Épinards, ricotta, sauce tomate, roquette 
 

Carnitos…chips de tortillas 18 
Chili de Bœuf, oignons rouges, crème sûre, mozzarella, piment fort 

 

 

 



 

 

 

 
KIDS MENU 15$ 
(up to 12 years old) 

 
Soup 

--- 

Cheese Pizza 

or 

Pasta with Meat Sauce 

--- 

Homemade Brownie 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

"A simple and creative kitchen, 

featuring local products,and 

with a festive and relaxed ambiance. 

That’s what our Bercail is!" 

-Pierre Lortie, Executive Chef 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  



 

 

 

 

 
Olives - Queen & Kalamata 4 

 
 

 
Charlevoix Dried Sausage  6 

Homemade Smoked Salmon Mousse  6 

 

 THE CHEESES (50g) 
 
Migneron (Maison d’Affinage Maurice Dufour) 8  

Pasturized Cow Milk Semi-Firm Cheese  
Tomme d’Elles (Maison d’Affinage Maurice Dufour) 8 
Pasturized Cow and Sheep Milk Firm Cheese 
Ciel de Charlevoix (Maison d’Affinage Maurice Dufour) 8 
Cow Milk Semi-Firm and Veined Cheese 
La Belle Brune (Fromagerie St-Fidèle) 8 
Pasteurized Cow Milk Swiss style cheese refined with dark beer 

Half Crottin de Fanny (Chèvrerie de Charlevoix) 8 
Goat Milk Semi-Firm Cheese  

 

 STARTERS 
 
Soup of the Day 8 
 
Garden Salad, Raw Vegetables 8 
 
Bercail Ceasar Salad   10 
 
Beets Salad 8/15 
Torrified Pecans, Déo Gratias, honey & mustard vinaigrette 

 

Highland Beef Carpaccio 13/23 
Parmesan Cheese, Jerez Vinaigrette, Roasted Pine Nuts 

 

  OUR BOARDS 
 
Fisherman’s 25 
Smoked Salmon Mousse, Shrimp & Spicy Mayonnaise, 
Croutons, Smoked Salmon, Marinated Fennel, Arugula Salad 

 
Cheese’s 25 
Ciel de Charlevoix, La Belle Brune & Half Crottin de Fanny  
Dried Fruit Purée, Assorted Nuts 
 

 

 

 

 
If you have any food allergies, please advise us,  

It’s important. 

 

 

 

PIZZAS                                 10’’ With More Love 
 
Pizza of the Day…                                               17/… 
Margarita… With Goat Cheese 17/20 
Tomato Sauce, Bocconcini, Fresh Tomatoes, 

Pesto, Arugula Salad 

Végétarienne… With mushrooms  17/20 
Tomato Sauce, Mozzarella, Spinach, Artichokes, Olives, 

Grilled Peppers, Cured Lemon Oil  

Peppe and cheese… Never enough peppe 17/20 

Tomato Sauce, Mozzarella, Pepperoni from Charlevoix 

Toute garnie du Bercail… With Bacon 17/20 

Tomato Sauce, Mozzarella, Pepperoni, Paris Mushrooms, 

Marinated Onions, Roasted Peppers, Green Onions  

Trois fromages du coin… With Blue Cheese 17/20 
Tomato Sauce, Mozzarella, Tomme d’Elles, Migneron, 

Green onions 

La Rustique… With Spinach 17/20 
Tomato Sauce, Mozzarella, Chorizo, Rosette, 

Oyster Mushrooms, Green Onions 

La Pêcheur… Twice the Salmon 20/24 
Sour Cream with Garlic Flower Seasoning, Mozzarella, 

Spinach, Marinated Onions, Smoked Salmon, Capers 

La Gaspésienne… More & more shrimp 20/24  

Northern Shrimp, Sour Cream with Garlic Flower, Mozzarella,, 

Lobster Oil, Aragula Salad 

 

No substitutions please 

 

 MAIN COURSES 
 
Bercail Ceasar Salad… With Smoked Salmon 19/23 
Tomme d'Elles Cheese, Bacon, Croutons 

 
Mushroom ravioli 18 
Red wine and lardoons or pesto sauce 

 

Cod Cake 19 
Celeriac, homemade tartar sauce, Arugula Salad 

 

Smoked Meat Sandwich… With Swiss Cheese 20/23 
Certified Charlevoix hemp organic bread, homemade pickles, 

mustard, Coleslaw salad 

 

Homemade Smoked Salmon Panini 19 
Bocconcini, Eggplant Caviar, Pesto, Green Salad 

 

Highland Beef Lasagna 19 
Spinach, Ricotta, Tomato Sauce and Aragula salad 

 

Carnitos …. Tortilla Chips 18 
Chili con carne, red onions, sour cream, mozzarella, hot pepper  


